
 

 

 

 

 

 

           

Betriebsstätte:                                                                                                                                  Büro: 

Gustav-Stresemann-Weg 29                                                                             Münsterstraße 78 

48155 Münster                                                                                                       48329 Havixbeck 

Telefon: 0251 – 208305143                                                            Telefon: 02507 – 98 68 19 

www.baumberger-partyservice.de                           christian.habrock@t-online.de 

 

 

 

 

 

Wir über uns 

 Der „Baumberger Partyservice“ und das „Betriebsrestaurant Christian Habrock“ sind 
seit über 25 Jahren Ihr Ansprechpartner in 
Münster & Umgebung für fachkundigen 
Buffet- & Partyservice. 
Dies spricht für sich – gerade auch in der 
heutigen Zeit. 
Zu unseren Kunden zählen Firmen, Vereine 
und natürlich der Kunde zuhause. Unsere 
Stärken sind der freundliche Service, die 
hohe Qualität, absolute Pünktlichkeit und 
reichhaltige Menüs zum fairen Preis. Ein Buffet für Ihre Geburtstagsfeier, 
Hochzeitsfeier oder für Ihr Firmenjubiläum – all das bekommen Sie bei uns. 
 Unter unserem Motto „Ihr Partner für alle Anlässe“ inszenieren wir Ihre 
Feier zuverlässig und innovativ. Schenken Sie uns Ihr Vertrauen. Wir 
schenken Ihnen unsere ganze Aufmerksamkeit. 
 
Allgemeines 

 
Erfahrungsgemäß ist der Partyservice saisonabhängig. Planen Sie 
daher frühzeitig Ihre Feier und teilen Sie uns Ihren Terminwunsch mit. 
So können wir Ihnen sofort eine Reservierung zukommen lassen. 
Der Ablauf Ihrer Feier oder Veranstaltung wird ca. 4 Wochen vorher 
besprochen. Ihre endgültige Personalzahl bzw. Änderungen des Buffets 
oder der Uhrzeit benötigen wir 6 Tage vor der Feier. 
 
 
 
Stand Januar 2025 
Änderungen bleiben vorbehalten 
Alle vorherigen Menü- und Preislisten verlieren ihre Gültigkeit. 

http://www.baumberger-partyservice.de/
mailto:christian.habrock@t-online.de


 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Büffet 1 

 
Hähnchenschnitzel 
Früchte in Currysauce 
Schweinefilet mit frischen Champignons in Rahmsauce 
Verschiedene Gemüsesorten 
Sauce Hollandaise 
Kartoffelgratin 
Butterreis 
Frische Rohkostsalate mit Dressings 

 
Preis pro Person: 25,90 €  
 
 

Büffet 2 

 
Schweinefilet „Madagaskar“ mit Pfefferrahmsauce 
Rinderrouladen in eigener Sauce 
Hähnchensteaks auf Lauchzwiebel-Käsesauce 
Apfelrotkohl 
Brokkoli, Blumenkohl und Speckböhnchen  
Sauce Hollandaise 
Butterspätzle 
Kartoffelgratin 
Frische Rohkostsalate mit Dressings 
  
Preis pro Person: 27,90 €  
 
 

 

Büffet 3 

 
Lachssteaks auf Blattspinat mit Gorgonzolasauce 
Putenmedaillons mit Tomaten und Mozzarella überbacken, auf Basilikumsauce 
Rosmarinkartoffeln in der Schale gebraten 
Pesto – Nudeln mit Tomaten und Pinienkerne 
Mediterranes Pfannengemüse 
Frische Salate der Saison mit Dressings 

 
Preis pro Person: 26,90 €  
 
 
 



 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

Büffet 4: 

 Schweinefilet „Saltimbocca“ mit Salbei, Schinken und Marsalasauce 
Hähnchenbrustfilet auf italienischem Schmorgemüse mit Tomatensud 
In der Schale gebratene Rosmarinkartoffeln mit Meersalz 
Rigatoni mit Oliven, Kirschtomaten und gerösteten Pinienkernen 
Speckböhnchen und Brokkoli 
Blattsalate und Rucola mit Kirschtomaten, Parmesan, Pinienkerne 
Balsamicodressing 
 
Preis pro Person: 25,90 € 
 
 

Buffet 5: 

 
Hähnchensteaks mit fruchtiger Currysauce 
Schweinefilettranchen auf Zwiebel-Champignonsauce 
Kartoffelgratin 
Bratkartoffeln 
Frische Spätzle  
Gemüseauswahl mit Sauce Hollandaise 
  
Lauch-Selleriesalat mit Ananas und Ei 
Bauernsalat mit Paprika, Tomaten, Zwiebeln und Käsewürfel 
Karotten-Apfelsalat 
 
Preis pro Person: 27,90 €  
 
Schnitzelbüffet 

 

Schweineschnitzel 
Hähnchen – Knusperschnitzel 
Frische Champignons in Rahmsauce 
Paprikasauce „Balkan Art“ 
Bratkartoffeln 
oder 

Kartoffelgratin 
Kräuter-Spätzle 
Gemüseauswahl 
Sauce Hollandaise 
Frische Rohkostsalate mit Dressings 
 
Preis pro Person: 21,90 € 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Rustikales Buffet: 
 

Backschinken in Zwiebelsauce  
Hähnchensteaks mit geschmorten Champignons in pikanter Käse-Lauchsauce  
Kl. Schweinshaxen mit süßem Senf  
Frische Kräuter-Spätzle  
Bratkartoffeln mit Speck und Zwiebeln  
Ananas-Sauerkraut  
Blumenkohl- und Brokkoli Röschen  
Sauce Hollandaise  
Frische Rohkostsalate mit Dressings  
 
Münsterländer Herrencreme mit Rum und Schokostückchen  
 

Preis pro Person: 29,90 € 

 

 

 

 

Das Westfälische Menü 

 

Rinderkraftbrühe mit Eierstich, Griesklößchen, Gemüsewürfel und Blumenkohlröschen 
 
In Brühe gegartes Rindfleisch mit Zwiebelsauce 
Schweinefilettranchen mit Pfefferrahmsauce 
Hähnchenschnitzel mit Champignonsauce 
Gemüseauswahl: Blumenkohl, Brokkoli, Möhrchen, Erbsen und Speckböhnchen 
Sauce Hollandaise 
Kartoffelgratin 
Salzkartoffeln 
Bunte Blattsalate mit Sahnedressing und Vinaigrette 
 
Münsterländer Herrencreme mit Rum und Schokostückchen 
Westfälische Quarkspeise mit Kirschen und Pumpernickel 
 
Preis pro Person: 32,90 €  
 
 
 
 
 



 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

Italienisches Büffet ab 20 Personen 
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum 
Rucolasalat mit Parmesanspänen, Balsamicodressing und gerösteten Pinienkernen 
Eingelegte gebratene Paprikastreifen mit Balsamicozwiebeln 
Marinierte Champignons und Zucchini mit roten Zwiebeln und Knoblauch 
Spaghettisalat mit Paprika, frischen Kräutern und Oliven 
Ciabatta 

 

Lachsfilets auf Blattspinat mit Gorgonzolasauce 
Piccata Milanese –  
kleine Schweinefiletmedaillons im Parmesanmantel auf Piementosauce 
Putenmedaillons auf mediterranem Pfannengemüse 
Kartoffelgratin  
Penne Rigate mit Basilikum-Pesto 

 

Panna Cotta mit Erdbeer-Minzsauce 
Limoncello-Mascarpone Creme 

 
Preis pro Person: 31,90 €  
 

 

 

Mediterranes Büffet ab 20 Personen 
 

Nudelsalat mit Cocktailtomaten, Ziegenkäse, Pesto-Rosso und Joghurtcreme 
Griechischer Bauernsalat mit Gurke, Paprika, Mais, Oliven, Feta und Peperoni 
Gebratene Auberginenscheiben mit Tomaten-Kräuterdipp 
Brokkoli-Salat mit Schinken, Mais und getrockneten Tomaten 
Melonenstückchen mit Serranoschinken 
Gefüllte Champignons, Oliven-Mix, gefüllte Peppadews und Balsamicozwiebeln 
Ciabatta 
 
Gebratene Zanderfilets auf Zucchini-Tomatengemüse 
Barberie Entenbrust mit Thymian Jus 
Schweinefiletmedaillons im Speckmantel mit Gorgonzola-Kräutersauce 
In der Schale gebratene Rosmarinkartoffeln 
Farfalle Nudeln mit frischen Kräutern 
Polenta Schnitte mit Pfannengemüse, Parmesan und Kräuter 
 
Tiramisu Classico 
Frischer Obstsalat mit Mascarponesahne 
 
Preis pro Person: 34,90 €  



 

 

 

 

 

 

 

Grill – Büffetvorschläge ab 25 Personen: 
Grillbüffet 1: 

Schweinerückensteaks mit Paprikamarinade 
Putensteaks in milder Curry-Marinade 
Nackensteaks in Kräutermarinade 
Rostbratwurst bzw. Currywurst 
Dazu reichen wir verschiedene Grillsoßen, Ketchup, Senf und Dips 
Rustikaler Brotkorb mit Kräuterbutter 
Vom Salatbuffet 

Westfälischer Kartoffelsalat mit Ei, Gurken und Salatcreme 
Nudelsalat mit Cocktailtomaten, Erbsen und Fleischwurst in Salatcreme 
Griechischer Hirtensalat mit Oliven und Fetakäse 
Weißkrautsalat mit Porreestreifen Lauchsalat ,,Florenz“ mit Ananas, Mais und Äpfeln 
Tomate mit Mozzarella und Basilikum 
Gartenfrische Rohkostsalate mit Dressings 
 

Preis pro Person: 23,90 €  
 

Grillbüffet 2: 

Schweinefiletmedaillons in Kräutermarinade 
Argentinische Rumpsteaks in Western-Smockey-Rub 
Hähnchensteaks „Tandoori“  
Garnelen-Spieße in Knoblauchöl mariniert  
Oder  
marinierte Lachsfilets mit Fenchel und roten Zwiebeln 
Lammhacksteaks mit nordafrikanischen Gewürzen 
Marinierter Grillkäse - Vegetarisch 
Dazu reichen wir verschiedene Grillsoßen, Ketchup, Senf und Dips 
Beilagen 

Rosmarinkartoffeln mit Meersalz und Olivenöl 
Frisches Gemüse aus der Pfanne 
Brot- und Brötchenkorb mit Kräuterbutter 
Vom Salatbuffet 

Bayrischer Kartoffelsalat mit Radieschen und Vinaigrette 
Italienischer Nudelsalat mit Cocktailtomaten, Oliven, Feta und Pesto 
Marinierte Paprika mit roten Zwiebeln und Balsamicozwiebeln 
Caprese mit Cocktailtomaten, Mozzarella und Basilikum 
Selleriesalat mit Ananas, Porree und gekochtem Ei 
Gartenfrische Rohkostsalate mit Dressings 
 

Preis pro Person: 31,90 €  
 
Grillbetreuung pro Person/Stunde 34,50 € 
Grillmaterial je nach Aufwand ab 45,00 €             Grillzelt incl. Auf- und Abbau 70,00 € 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Vegetarisches Buffet: 

 
Kalte Vorspeise: 

Wrap mit Gemüsefüllung und Salsa dipp 
Italienischer Nudelsalat mit getrock. Tomate, Zucchini und Aubergine 
Linsen-Reissalat mit Koriander 
Tomate-Mozzarella mit frischem Basilikum 
Marinierte Champignons mit roten Zwiebeln und Knoblauch 
Gebratene Zucchinisticks 
Griechischer Bauernsalat mit Gurke, Paprika, Mais, Oliven, Feta und Peperoni 
Gebratene Auberginenscheiben mit Tomaten-Kräuterdipp 
Baguette & Ciabatta, Kräuterbutter, Rucola-Frischkäse und Aioli 
 
Warme Speisen: 

Spätzle-Gyrospfanne mit Paprika, Knoblauch und Zwiebeln 
Pasta aglio e olio mit Tomate und Kräutern 
Mediterranes Kartoffelgratin mit Zucchini und Aubergine 
Cannelloni mit Ricotta-Spinatfüllung in Sahnesauce und gratiniertem Käse 
 
Desserts: 

Quarkspeise mit frischen Früchten 
Creme Brûlée 
 
Preis pro Person: 30,90 € 
 
 

Dessertauswahl 

Port. = 200 ml. 
 

Joghurtcreme mit frischen Früchten       3,90 € 
Latte Macchiato Creme mit Cantuccini     3,90 € 
Frischer Obstsalat mit Alkohol mariniert und Pistaziensplitter   4,80 € 
Münsterländer Herrencreme mit Rum und Schokostückchen   3,90 € 
Rote Grütze mit Vanillesauce        3,60 € 
Orangencreme aus frischen Orangen und Sahne     3,90 € 
Dunkle Mousse au Chocolat        3,90 € 
Hausgemachtes Tiramisu: Löffelbiskuits, Mascarpone, Amaretto   3,90 € 
Vanille-Sahnequark mit frischen Früchten      3,90 € 
Panna Cotta mit Erdbeersauce       3,90 € 
Beerentopf: Fruchtige Beeren mit Schmand und braunem Rohrzucker    4,00 € 
 
 
 



 

 

 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Fingerfood 

 
Kleine Hackfleischbällchen, bunt dekoriert     2,80 € 
Gefüllte Blätterteighäppchen       2,30 € 
Hähnchenbrustspieß mit Ananas      2,60 € 
Saté-Spieß vom Huhn mit Erdnußsauce     2,60 € 
Gemüsesticks mit Kräuter-Creme Fraiche (im Gläschen)   2,40 € 
Chick´n Sweet Pepper Spieße       2,70 € 
Aprikosen, Pflaumen oder Datteln im Speckmantel    1,90 € 
Kleine Partyschnitzel mit Deko      2,90 € 
Kleine Wraps gefüllt Vegetarisch oder Fleischfüllung    2,80 € 
Riesengarnelen im Kartoffelnest      3,50 € 
Marinierter Gamba-Spieß        3,90 € 
Sylter Lachstartar mit Kräuter-Creme Fraiche (Gläschen)   4,20 € 
Bulgursalat mit Hähnchen, Aprikosen, Feigen, Pinienkerne (Gläschen) 3,90 € 
Roastbeefröllchen mit Ricotta-Kräutercreme gefüllt    3,60 € 
Käse-Trauben-Spieß        2,50 € 
Orientalischer Geflügelcocktail (Gläschen)     3,10 € 
Frühlingsrollen auf pikantem Glasnudelsalat (Gläschen)   3,10 € 
Parmaschinken Röllchen mit Rucola      2,60 € 
Schweinefiletspießchen mit Obstgarnitur     3,70 € 
Kleine Lachsrouladen mit Frischkäse im Crepesmantel   3,90 € 
Tomate-Mozzarella-Spieß       2,50 € 
Mediterraner Gemüsesalat mit Roastbeefröllchen (Gläschen)  3,90 € 
Belegte Baguettescheiben mit Käse- und Aufschnittsorten, Fisch  3,00 € 
 
Desserts im Gläschen angerichtet: 

 
Joghurtcreme auf Beerenobst und braunem Zucker    3,90 € 
Panna Cotta mit Himbeeren       3,80 € 
Mousse au Chocolat        3,90 € 
Latte Macchiato Creme mit Cantuccini     3,80 € 
Frischer Obstsalat mit Mascarpone-Sahne     4,50 € 
Münsterländer Herrencreme mit Rum und Schokostückchen   3,90 € 
 
Mindestabnahme je Sorte: 10 Stück 

 

 
 
 

 



 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

Hausgemachte Suppen und Eintöpfe        0,5 ltr. pro Person 
            

Käse-Lauchcremesuppe  
mit Hackfleisch und frischen Champignons    8,50 €            
 

Westfälische Hochzeitssuppe mit Fleischeinlage, 
Grießklößchen, Gemüsewürfel und Eierstich    7,90 €          
 

Griechische Gyrossuppe mit Zwiebeln, Paprika, 
Mais und Kidneybohnen      8,80 € 
   
Münsterländer Kartoffelsuppe 
mit gebratenen Mettwurstscheiben und Kräutern   8,50 € 
   

Chili con carne – Herzhaft pikant 
mit Hackfleisch, Kidneybohnen, Paprika und Mais   8,90 €  
 
Deftiger Erbseneintopf mit Kartoffel- und Gemüsewürfel 
Mettendchen und Fleischwursteinlage    8,50 €  

 
Sämige Brokkolicremesuppe 
mit Räucherlachsstreifen      8,80 € 
  
Pikanter Gulaschsuppeneintopf mit Rindfleisch, Paprika, 
Pilzen, Zwiebeln und Kartoffelwürfel     8,90 €  
 
Reitersuppe mit Hackfleisch, Zwiebeln,  
Paprika, Mais und Ananas      8,70 € 

 
Grünkohleintopf mit Mettendchen, Kasseler-  
und Kartoffelwürfel       9,50 €  
(Saisonangebot)  

 
Vegetarische Tomatencremesuppe  
mit Tomatenwürfel und Reis      7,40 € 
 
Thailändische Curry-Kokossuppe mit Hähnchenstreifen oder 8,60 € 
Vegetarisch mit Gemüsestreifen     7,90 € 
 
Vegetarische Kürbiscremesuppe 
mit Gemüsestreifen, Kürbiskerne und Ingwer    7,90 € 
 



 

 

Auf Wunsch mit Partybrötchen     Stück 0,60 € 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Geschirr & Besteck: 

 
Die Preise beziehen sich auf ein Gedeck, inklusive Reinigung.  
 
- Menüteller, Messer, Gabel     1,60 € 
- Dessertschälchen, Dessertlöffel    0,80 € 
- Suppenteller, Suppenlöffel     1,10 € 
- Suppentasse, Untertasse, Suppenlöffel   1,50 € 
- Kaffeetasse, Untertasse, Kaffeelöffel    1,50 € 
- Kaffeegeschirr komplett     1,90 € 
   Kaffeetasse, Untertasse, Kuchenteller, Kaffeelöffel, Kuchengabel 
 
Wir bitten um Verständnis, dass wir zerbrochene Teile zum Selbstkostenpreis in  
Rechnung stellen.  
 
 

Büffetpersonal 

 Bu ffet- und Grillbetreuung   pro Person/Stunde 34,50 € 
 
 
Lieferkosten: 

 
Stadtgebiet Münster u. Havixbeck (An- und Abfahrt = ein Preis) 15,00 € 
Sonstige Orte (An- und Abfahrt = ein Preis)    ab 15,00 € 
 
 
Weitere & Wichtige Informationen 

 
- Sie können sich auch aus den verschiedenen Angeboten ein eigenes Büffet 

zusammenstellen, Wir beraten Sie gerne bei der Auswahl. 
 
- Bei einer Lieferung unter 12 Personen erlauben wir uns, den Preis gegebenenfalls 

anzupassen. 
 

- Die Speisen sind am selben Tag zu verzehren. Bei Aufbewahrung bzw. Verzehr zu einem 
späteren Zeitpunkt übernehmen wir keine Gewährleistung in punkto Hygiene, 
Verzehrfähigkeit und Qualität. 
 

 

 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Allgemeine Geschäftsbedingungen 

 

Vertragsabschluss 

Diese allgemeinen Liefer- und Zahlungsbedingungen gelten für alle Liefer- und 
Serviceleistungen. Unsere Angebote sind freibleibend. Kaufabschlüsse und sonstige 
Vereinbarungen, insbesondere mündliche Verabredungen und Zusicherungen unserer 
Verkaufsangestellten, werden erst durch eine schriftliche Bestätigung verbindlich. 
Bei Stornierung Ihrer Bestellung später als 6 Tage vor der Veranstaltung berechnen wir 
25%, später als 3 Tage vor der Veranstaltung 50% des geschätzten Gesamtbetrages. 
 
Lieferung 

Die Lieferung erfolgt nach bestem Wissen und Gewissen. Es muss mit einem Zeitfenster von 30 
Minuten gerechnet werden. Für Anlieferungsverzögerungen durch nicht vorhersehbare 
Ereignisse oder höherer Gewalt, übernehmen wir keine Haftung oder Schadensersatzansprüche. 
 
Mängelrüge 

Der Besteller hat die Ware nach Erhalt unverzüglich mit der Ihm zumutbaren Gründlichkeit zu 
prüfen. Bei etwaigen Unstimmigkeiten oder Abweichungen der Lieferung ist umgehend der 
Lieferer telefonisch zu benachrichtigen. Bei nachweisbaren Mängeln können wir nach unserer 
Wahl nachbessern oder kostenlosen Warenersatz liefern. Ein Recht auf Wandlung oder 
Minderung entfällt, falls etwaige Mängel bzw. Service-Minderleistungen erst später beanstandet 
werden. 
 
Finanzielles 

Wir behalten uns vor, eine Anzahlung zu berechnen. Sämtliche Zahlungen sind spätestens 10 
Tage nach Rechnungsstellung ohne Abzug zu leisten. 
Die Mehrwertsteuer ist in allen ausgewiesenen Preisen enthalten.  
Meine Mitarbeiter erhalten bei Arbeiten an Sonn- und Feiertagen Ihren wohlverdienten 

Zuschlag auf die geleistete Arbeit. Dadurch erhöht sich der Preis der angebotenen Artikel 

um 5 %. 

 
Erfüllungsort und Gerichtsstand ist Münster. 
 
 
Für weitere Fragen stehe ich Ihnen gerne zur Verfügung. 

 

Stand Januar 2025 
Änderungen bleiben vorbehalten 
Alle vorherigen Menü- und Preislisten verlieren ihre Gültigkeit. 


